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Graduacao: 8%
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ELABORAGAO DO ESPUMANTE:

1) Selegdo dos cachos.

2) Desengace (separacdo dos graos de uva do
engaco) das uvas frescas.

3) Prensagem.

4) Clarificagdo do mosto.

5) Adicao de leveduras selecionadas.

6) Fermentacado alcodlica em tanque isobarico,

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Uva: 100% Moscato Branco
Elaboracao: Método Asti

Terroir: Vale dos Vinhedos

Temperatura ideal: 04°a 06° C

Lote: apenas 5.000 garrafas anuais.

com temperatura controlada de 12°a 14°C.

7) Parada de fermentagdo aos 8% de élcool,
permanecendo uma concentracdo residual de
acucares naturais;

8) Estabilizacao tartarica e filtrac&o.

9) Envase e arrolhamento.

10) Armazenamento em cave.

Olfativo: Lembra frutas como maca verde, pera, péssego e abacaxi.

Gustativo: Leve, apresenta uma agradavel dogura, a qual € harmonizada com a acidez natural
da uva Moscato e isso o torna bastante refrescante.

Harmonizacgao: Perfeito para acompanhar mousses de limao, morango e maracuja, paves,

frutas, sorvetes e sobremesas de forma geral.
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