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Vinho Fino Branco Seco Moscato Giallo

Linha Personalita

Uva: 100% Moscato Giallo

Cultivo da uva: Producao restrita de 02-03 kg de uva por planta,
em videiras conduzidas em formato espaldeira, com 0 objetivo

Safra: 2022
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Graduacao: 12%

ELABORAGAO DO VINHO:

1) Colheita e selecdo manual dos cachos.

2) Pesagem.

3) Prensagem (separacao do engaco e da casca).
4) Destinacdo da polpa ao tanque fermentador,
onde 1& permanece em fermentagdo por um
periodo de 15 dias a uma temperatura controlada
de 20°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

de obtencao de uma uva com qualidade superior.

Terroir: Vale dos Vinhedos

Temperaturaideal: 08°a 12°C

Lote: de apenas 2.850 garrafas numeradas

Dica do Vinhateiro: Consumir em até 3 anos

5) Apds a fermentacao, o vinho tem como destino
0s tanques reservatorios para estabilizacéo
natural (eliminacdo da borra), onde 14 permanece
por um periodo de 06 meses.

6) Filtracao.

7) Envase.

8) Armazenamento em cave.

Visual: Amarelo esverdeado, limpido e brilhante.

Olfativo: Aromas florais de jasmim e rosas brancas, frutas como lichia, maca verde, péssego,

pera e raspas de liméo.

Gustativo: Apresenta estrutura fina e elegante, com acidez marcante e final harménico, as
notas frutadas sentidas no olfato s&o confirmadas em boca.

Harmonizacgao: Aves, frutos do mar, peixes grelhados, massas com molhos leves, queijos

leves e comida japonesa.
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